
Lactosevrije
Gerechten

Molenaarsbrood
               

Wit of Bruin

Gezond  11.50

Achterham,Ei, Coleslaw & Saladegarnituur

Rundercarpaccio  12.50

Truffeldressing, Gedroogde Tomaatjes, 
Gepofte Pompoen- en Pijnboompitten,

Rucola & Lactosevrije Parmezaan
HuisgemaakteTonijnsalade                                                                      12.50

Rode Ui, Kappertjes, Appel & Saladegarnituur

Werme lunch
   geserveerd met een saladegarnituur, te bestellen tot 17.00 uur

Luikse Boullètte                                                         16.50
2 Ambachtelijke Gehaktballen in een Zoetzure 
Uiensaus geserveerd met Frites & Mayonaise
Bloodweurs mèt Appel & Unne                     12.95
Ambachtelijke Bloedworst geserveerd met Appel, Ui, 
Luikse Stroop & Molenaarsbrood
Rundvleiskrokètte                                                    11.50
2 Ambachtelijke Rundvleeskroketten  geserveerd met  
Molenaarsbrood & Maastrichtse Mosterd óf Frites & 
Mayonaise

Maaltijdsalades
               geserveerd  met Molenaarsbrood

Deftige Mina 17.95
Kipreepjes, Spek, Parmezaan & Croutons
Naat Lieske  18.95
Scampi Tempura, Peper Makreel, Kappertjes, Rode Ui    
& Chilimayonaise

Kids
               De hele dag!               
 

Kleine Zuurvlees   12.50
Salade, Frites  & Mayonaise 

Frikadel, Croquet of  Lekkerbek                     7.95                                  
Frites & Sausje naar keuze                                
Klein Satéeke                                                       16.00
Frites, Salade & Mayonaise, 2 stokjes 

Voorgerechten 

Ambachtelijke Rundercarpaccio                12.50
Truffeldressing , Gedroogde Tomaatjes, Gepofte 

Pompoen- en Pijnboompitten,  Rucola & Lactosevrije 

Parmezaan
Carpaccio van Rode Biet                                    11.00
Balsamico-creme, Rucola, 
Notenmelange & Molenaarsbrood 
Scampi Tempura                                                               12.50
Chilimayonaise  & Salade
Broedplenkske                                                            8.50
Molenaarsbrood met Tomatentapenade & Aioli

Warme Gerechten
Ouderwets Maastrichts Zuurvlees                                          19.00
Geserveerd met Salade, Frites & Mayonaise
Knien in ‘t Zoer                                                             21.50
Konijnenbout op Maastrichtse wijze geserveerd met 

Appelcompote, Salade, Frites & Mayonaise
Mestreechter Saté   
Saté van de Haas geserveerd met Atjar, Salade ,  
Kroepoek, Frites & Mayonaise

 3 stokjes                                                                   19.00   
  4 stokjes                                                              22.50 

 5 stokjes                                                           25.00
Ierse Kogel 180g                                                        24.00
Malse Kogelbiefstuk geserveerd met Verse Groenten
Rode-wijn jus, Frites & Mayonaise
Rib-Eye 250g  vanaf 17.00 uur                                   26.50
Rode-wijnjus, Verse Groenten Frites & Mayonaise
Gebakke Zalm op ‘t Vel                                         22.50
Op de huid gebakken Zalmfilet  geserveerd met Verse 
Groenten, Huisgemaakte Remoulade,
Frites &  Mayonaise
Fish & Chips                                                                19.50
Krokante Lekkerbekjes geserveerd met Huisgemaakte 
Remoulade, Salade, Frites & Mayonaise
Vegan Zoervleis                                                           18.50
Zuurvlees bereid met Jackfruit geserveerd met 
Salade, Appelcompote & Frites  

Heeft u een allergie? Meld het even....

  barbistropiekepotloed

  piekepotloedmestreech

Plenkskes
               De hele dag
Visplankje                                                                                  15.95
Scampi Tempura, Tonijnsalade Pepermakreel 
geserveerd met een Molenaarsbrood & 
Chilimayonaise

Vleesplankje 13.95
Gehaktbrood, Salami & Heuvellandham geserveerd 
met Maastrichtse Mosterd en Molenaarsbrood
Broedplenkske       8.50                         
Tomatentapenade & Aioli

Bitterballe met Mestreechter Mosterd 8.50
8 stuks met Maastrichtse Mosterd
Vegan Bitterballen 8.95
8 stuks met Maastrichtse Mosterd
Loaded Fries 9.50
Frietjes met Truffelmayonaise, Lente Ui & Gebakken 
Uitjes 

Dessert 
Citroen Sorbet                                                        7.50
Rode Vruchten Coulis



Glutenvrije
Gerechten

GlutenvrijeBroodjes
               

Tot 17.00 uur

Gezond  11.50

Achterham, Kaas, Ei, Coleslaw & Saladegarnituur 

Rundercarpaccio  12.50

Truffeldressing, Gedroogde Tomaatjes, Gepofte 
Pompoen- en Pijnboompitten, 

Rucola & Parmezaan  

Lauw warme Geitenkaas 11.95

Druiven, Rode Biet, Notemelange, Honing & 

Saladegarnituur

Huisgemaakte Tonijnsalade 12.50

Rode Ui, Appel, Kappertjes & Saladegarnituur

Warme Beenham 12.95

Honing-Mosterdsaus &  Saladegarnituur

Warme Lunch
               

Tot 17.00 uur
Boere Omelèt                                                      12.50
Omelet met Spek, Ui & Champignons geserveerd met 
Glutenvrij broodje 
(Ook Vegetarisch verkrijgbaar! ) 

Maaltijdsalades
               geserveerd  met een Glutenvrij broodje

Naat Lieske 18.95
Zalmsalade, Peper Makreel, Kappertjes & Rode Ui 

Deftige Mina                                                                        17.95
Kipreepjes, Spek, Parmesaan & Ei

Werm Netteke                                                           16.95 
Lauw warme Geitenkaas, Honing, Druiven, Rode Biet, 

& Notenmelange

Voorgerechten 

Ambachtelijke Rundercarpaccio                12.50

Truffeldressing, Gedroogde Tomaatjes, 
Gepofte Pompoen- en Pijnboompitten, 

Rucola & Parmezaan
Zalmtartaar                                                                   12.50
Creme Fraiche, Verse Dille, Kappertjes & Rode Ui

Broodplankje met Glutenvrijbroodje  8.50                         
Tomatentapenade, Kruidenboter & Aioli

Carpaccio van Rode Biet 11.00
Balsamico-creme, Rucola, Notenmelange & 

Glutenvrij  broodje

Warme Gerechten
Ierse Kogel 180g                                                         24.00
Malse Kogelbiefstuk geserveerd met Verse Groenten
Pommes Gratin & Kruidenboter
Gebakke Zalm op ‘t Vel                                         22.50
Gebakken Zalmfilet  geserveerd met Verse Groenten, 
Pommes Gratin & Kruidenboter
Gebakke Heilbot                                                      24.50
Gebakken Heilbotfilet  geserveerd met Verse Groenten, 
Pommes Gratin & Kruidenboter
Rib-Eye 250g 
vanaf 17.00 uur                                                                       24.50
Geserveerd met  Kruidenboter,  
Verse Groenten & Pommes Gratin
Mestreechter Saté
Saté van de Haas geserveerd met Satésaus, Salade, 
Atjar & Glutenvrij broodje 

 3 stokjes                                                                   19.50  
  4 stokjes                                                              22.50 

 5 stokjes                                                           25.00

              
 

Desserts 

Limbourgeoise                                                                   7.50
Espresso, 2 bollen Vanille-ijs, Koffie-Cream Likeur &  
Slagroom 

Klein Kaasplankje                                                         12.00 
Glutenvrij broodje                                                               

Coupe Pieke                                                                  8.50
3 bollen Vanille ijs, Slagroom, Chocolade Saus & Advocaat

Kinder ijsje  Vanille of Aardbei met Slagroom               4.95

Plenkskes
               De hele dag

Visplankje                                                                                  15.95
Zalmsalade  & Pepermakreel geserveerd met een Glutenvrij 
Broodje & Cocktailsaus

Kaasplankje  14.95
3 kazen uit de omgeving geserveerd met 
Luikse Stroop & Glutenvrij Broodje

Broodplankje met Glutenvrijbroodje  8.50                         
Kruidenboter, Tomatenrelish & Aioli

Algemene Informatie
Het is mogelijk om bij ons te genieten van een lunch of 
diner wanneer u een glutenintolerantie heeft. Om het u 
zo makkelijk mogelijk te maken hebben wij de gerechten 
geselecteerd die u zonder problemen kunt eten.
Onze keukenbrigade heeft de vereiste kennis en 
vaardigheden om verantwoord met uw product om te 
gaan. Wij hebben echter geen aparte glutenvrije keuken 
waardoor we lichte kruisbesmetting niet voor 100 % 
kunnen uitsluiten.
Houd u hier aub rekening mee indien u zwaar allergisch 
bent.


